
 סטייקים 

סטייק אנטריקוט 195 ₪ )בהתאם לזמינות הבשר(
מוגש לצד צ'יפס, צ'ימצ'ורי, רטבים 

קאבוי סטיק 75 ₪ ל 100 גרם 
סטיק אנטריקוט על עצם, צ'יפס ורטבים 

 

 פלטות 
מוגש לצד צ'יפס וירקות צלויים

הרכבת הקלה )600 גרם( 410 ₪
אסאדו. פרגיות. שניצל

מחלקה ראשונה )850 גרם( 570 ₪
בייבי בק ריבס, אסאדו, פרגית, שווארמה בשר 

רכבת אווירית )1 קילו( 630 ₪ 
אנטריקוט, אסאדו, פרגיות, בייבי בק ריבס

 

יין הבית
יין לבן / אדום / רוזה 29 ₪

שאל את המלצר

תפריט חורף 2026

BY CHEF
ISRAEL DUDEK



 פותחים שולחן 

פוקלה - פוקאצ'ה עשויה מחלה 45 ₪ 
 מוגש עם שלושה מטבלים, לאבנה ועגבניה מגורדת,

פאבה אפונה צהובה, קאפונטה

מיקס טחינה וחריפים 28 ₪
 טחינה לבנה, טחינה משתנה,

ריבת פלפל חריף עם פירות, חריף משתנה

סלט ירקות קטן / גדול  29/48 ₪

 מרקים 
מרק מינסטרונה 55 ₪
ירקות, ציר בשר, שפצלה

מרק היום 58 ₪
שאל את המלצר 

 

 ליד היין 

כדור שמש איטלקי  68 ₪
ארנצ'יני בשר, רוטב עגבניות איטלקי

חלונות בני ברק 87 ₪
מכסה אנטריקוט צלוי, קרם בצל לבן, רוטב טופי

בחזרה הביתה 58 ₪
בלינצ'ס ממולא אסאדו, מטוגן לשלמות, רוטב טרטר

שישברק מקומי 78 ₪
כיסוני בשר ברוטב יוגורט חמוץ ביתי, שמן צ'ילי

נוף ילדותי 78 ₪
 כיסונים ממולאים בשר אסאדו,

מוקפץ עם בצל מטוגן ופלפל שחור, לאבנה עשבי תיבול

מעטפת פריכה ומנחמת 38 ₪
כיסונים מטוגנים, על רוטב טולטולו

גריסיני אליונלי 42 ₪
אליונלי מטוגן וקריספי, מטבלים מתחלפים

 דגים 
המלצת הגורן: יין לבן, רוזה או מבעבע יין אלגנטי ומינרלי להדגשת 

 הדג, או מבעבע עם מליחות עדינה שמשתלבת עם הים.
מומלצים: סוביניון בלאן, רוזה בהיר, שרדונה ללא עץ

לאחות את העם 65 ₪
קרעי דג לבן, קרם בצל, סלסה פירות לימונית 

סשימי של חורף 82 ₪
טונה אדומה, רוטב תותים, גרמולטה סלרי. 

סביצ'ה דג לבן 78 ₪
דג לבן, קונסומה הדרים, סלסה פומלה 

סשימי דג לבן 74 ₪
דג לבן, פונזו איטלקי, קרמבל הדרים.

טרטר היום 78 ₪
מה שעלה בחכה של הדייג ויצירת השף 

כנף דג 69 ₪
כנף צלויה בגלייז לצד סלסה עגבניות מיובשות 

 סלטים 

סלט מלפפון חורף 48 ₪
מלפפון, בצל סגול, צלפים, סויה יין, שומשום קלוי

הקיסר שחזר בתשובה 52 ₪
חסה ירקות גינה, גרנולה פיצוחים, רוטב קיסר

סלט פרגית )קצוץ( 95 ₪
מבחר ירקות היום, נתחי פרגית צלויים, וינגרט

 פסטות 
המלצת הגורן: יין בעל גוף בינוני וחומציות רעננה להקפצת הטעמים. 

מומלצים: פינו נואר, שנין בלאן, סוביניון בלאן

ניוקי אשכנזי
שפצ'לה / נוקרלך, רוטב פסטו, גלייז שבבי פיסטוק קלוי

אסאדו 89 ₪ | דג לבן 87 ₪ | פרגיות 79 ₪ | צמחוני 69 ₪

אליונילי שווארמה
 פסטה אליונילי, רוטב שווארמה, גרגירי חומוס,

פטרוזיליה, טחינה יוגורט
אסאדו 89 ₪ | דג לבן 87 ₪ | פרגיות 79 ₪ | צמחוני 69 ₪

ריזוטו קוגל אטריות
אטריות קוגל, מיקס עגבניות, שמן זית, סלסה זיתי קלמטה.
אסאדו 89 ₪ | דג לבן 87 ₪ | פרגיות 79 ₪ | צמחוני 69 ₪

רביולי בטטה
רביולי בטטה, רוטב טולטולו, עשבי תיבול

אסאדו 89 ₪ | דג לבן 87 ₪ | פרגיות 79 ₪ | צמחוני 69 ₪

 

 עיקריות 
המלצת הגורן: קלילות וחומציות או עומק ונוכחות יינות קלילים 

וחומציים לעידון המנה, או יינות מלאים ועמוקים לליווי טעמים עזים

פולנטה בני ברקית
פולנטה, ראגו פטריות, אגוזי לוז, שמן ארומטי
אסאדו 145 ₪ | פרגיות 114 ₪ | דג לבן 142 ₪

לגייר את המלנזנה
קרם חציל קלוי, רוטב עגבניות קלאסי, סלסה ורדה
אסאדו 145 ₪ | פרגיות 114 ₪ | דג לבן 142 ₪

מהמטבח של חמותי
קרם חומוס עשבי תיבול, רוטב חריימה עשיר, טפנד עגבניות 

מיובשות
אסאדו 145 ₪ | פרגיות 114 ₪ | דג לבן 142 ₪

להתגרות בגורל
אורז לבן, רוטב חמוסטה, צ'ימצ'ורי מרענן

אסאדו 145 ₪ | פרגיות 114 ₪ | דג לבן 142 ₪

לחיות על העצם 145 ₪
בייבי בק ריבס, קרם דלעת, צ'ימיצ'ורי

שניצל 95 ₪
שניצל, צ'יפס, רטבים

תוספות
אורז לבן 15 ₪ | צ'יפס הבית 18 ₪ | ירקות צלויים 22 ₪








